Gâteau marbré 20 09 12
Préparation : 10 mn
Cuisson : 30 mn

Ingrédients : 
· 3 œufs
· 125 g de farine
·  125 g de sucre en poudre
·  125 g de beurre
·  1 c à café de levure
· 10 cl de lait

· 1 sachet de sucre vanillé

· 70 g de chocolat
Préparation : 

· Préchauffe le four  à 180°C

· Mélange vigoureusement dans un saladier les œufs et le sucre en poudre jusqu’à ce que le mélange blanchisse
· Ajouter le beurre fondu puis la farine et la levure

· Diviser la pâte en 2 parties

· Parfumer l’une à la vanille, l’autre avec le chocolat fondu
· Ajouter le lait pour que les 2 pâtes aient la même consistance

· Beurrer un moule à cake

· Mettre en alternant les 2 pâtes dans le moule

· Cuire à four modéré pendant 30 mn environ
Gâteau fait avec les enfants le 09 03 11
