Madeleines au miel
Préparation : 10 mn
Cuisson : 10 mn

Ingrédients pour 24 madeleines : 
· 3 œufs 
· 150 g de farine
· 130 g de sucre 
· 125 g de beurre
· 1/2 paquet de levure

· 1 cuillère à soupe de miel
· 1 citron

Préparation : 

· Préchauffer le four th 7-8 (220°C)

· Râper le zeste de citron

· Faire fondre le beurre

· Dans un saladier, mélanger le sucre et les œufs, faire blanchir

· Ajouter le miel puis le beurre et le citron

· Incorporer  la farine et la levure
· Mettre dans les petits moules beurrés
· Cuire  au four durant 10 mn

Biscuits faits avec les enfants le 29 Novembre 2012
