Gâteau Thé brun et chocolat
Préparation : 45 mn
Ingrédients : 
· 2 œuf
· 250 g de beurre ramolli
· 250 g de chocolat noir

· 150 g de sucre 
· 6 paquets de biscuits « Thé brun»

· Du  lait froid
Préparation : 

Préparer d’abord la crème au beurre :

· Cassez les œufs et mélangez-les au sucre

· Dans un saladier chaud, travaillez le beurre mou coupé en morceaux pour le réduire en crème

· Ajoutez le mélange œufs-sucre sans cesser de battre au fouet

· Prendre un plat rectangulaire, le couvrir d’aluminium et beurrer le fond

· Tremper chaque biscuit dans du lait tiède et déposer dans le plat

· Recouvrir de crème

· Puis recommencer les étapes , une couche de biscuits, une couche de crème

· Garder un peu de crème

· Faire fondre le chocolat et l’incorporer au reste de crème
· Recouvrir le gâteau

· Mettre au frais quelques heures

Bon appétit !

Gâteau fait avec les enfants le 21 Mars 2013
