Gâteau chocolat et bonbons
Préparation : 10 mn
Cuisson : 6 mn

Ingrédients : 
· 3 œufs
·  50 g de farine
· 100 g de beurre fondu
·  100g de sucre 
· ¼ de sachet de levure chimique

· 2 cuillères à soupe de crème fraîche

Préparation : 

· Faire fondre le chocolat dans un grand bol

· Ajouter le beurre fondu

· Dans un saladier, mélanger les œufs et le sucre
· Ajouter le chocolat et le beurre puis la farine, la levure et la crème fraîche

· Chemiser de papier sulfurisé le fond du moule et verser la préparation

· Cuire 5 à 6 mn au four micro-ondes

· Vérifier la cuisson avec la pointe d’un couteau

· Napper le dessus de sucre glace (ou autre nappage)

· Décorer de bonbons

Gâteau fait avec les enfants le 29 Septembre 2011
