Gâteau au potiron
Préparation : 30 mn

Cuisson : 40 mn

Ingrédients : 
· 500 g de potiron frais
· 100 g de farine

· 100 g de sucre

· 50 g de beurre
· 2 œufs

· ½ sachet de levure chimique

· ½ verre de crème fraiche

· 1 sachet de sucre vanillé

· 100 g de noix de coco râpée

Préparation : 

· Préchauffer le four Th 6 (200°C)

· Préparer le potiron, le couper en dés et le faire cuire à la vapeur. En faire une purée et réserver

· Mélanger la farine, la moitié du sucre, la levure et le sucre vanillé

· Faire fondre le beurre

· Ajouter le beurre, la farine, les jaunes œufs, la crème fraiche et la purée de potiron. Bien mélanger.

· Battre les blancs en neige avec une partie du sucre en poudre et incorporer à la pâte

· Incorporer la noix de coco râpée délicatement

· Beurrer un plat à gâteau

· Verser la pâte

· Mettre au four durant 40 mn 

Gâteau fait avec les enfants le 31 10 14
