Tarte aux pommes de terre et comté
Ingrédients : 
· 1 pâte brisée
· 8 pommes de terre 
· 20 cl de crème fraîche
· 1 pot de sauce tomates
· 150 g de comté
· Sel et poivre

Préparation : 

· Préchauffer le four à 200 °C (Th 6-7)

· Poser au fond d’un moule à tarte une pâte brisée
· Cuire les pommes de terre à la vapeur 
· Verser les ingrédients sur la pâte : le comté puis la sauce tomates
· Recouvrir de tranches fines de pommes  de terre puis couvrir de crème fraîche
· Cuire dans le four jusqu’à obtention d’une belle couleur dorée

Tarte  faite avec les enfants le 27 11 2014
